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• Hangi besin maddelerinde proteinlerin daha çok bulundu¤unu araflt›r›n›z.

• Aminoasitlerin canl›lar için önemini araflt›r›n›z.

• Böcek öldürücüler ve ilâçlar›n etiketlerini inceleyiniz.

• Et, süt, yumurta gibi proteince zengin besinler tüketilirken asitli içecekler de
içilmeli midir? Araflt›r›n›z.

Bu üniteyi çal›flt›¤›n›zda; 

• Aminler, amitler, aminoasitler ve proteinleri tan›mlayacak,

• Aminlerin, amitlerin, aminoasitlerin ve proteinlerin adland›r›lmalar›n› kavrayacak,

• Aminlerin ve amitlerin yap›lar›n›, elde edilifllerini kavrayacak,

• Peptitleflme olay›n› ve proteinleri kavray›p ö¤reneceksiniz.

BU ÜN‹TEN‹N AMAÇLARI☞ ☞

BU ÜN‹TEY‹ NASIL ÇALIfiMALIYIZ?✍ ✍



6.1. AM‹NLER, YAPILARI VE ADLANDIRILMALARI

Aminler, amonyaktaki hidrojen atomlar›n›n yerine alkil veya aril gruplar›n›n geçmesiyle
oluflan bilefliklerdir. Fonksiyonel grup amino grubudur (—NH2).  Birincil, ikincil ve
üçüncül aminler olmak üzere üç gruba ayr›l›r.

H — N — H R — N — H R1 — N — R2 R1 — N — R2
| | | |
H H H R3

amonyak birincil amin ikincil amin üçüncül amin

E¤er R– gruplar› ayn› ise basit, farkl› ise kar›fl›k aminler olarak nitelendirilir.

Küçük alkil gruplar› bulunduran aminler için genelde yayg›n adlar kullan›l›r. Yayg›n
adland›rmada alkil ad›na -amin son eki getirilerek yap›l›r. E¤er azot atomuna ayn› alkil
gruplar› ba¤lanm›flsa bu gruplar di-, tri- ön ekleriyle belirtilir.

CH3 — NH2 CH3 — CH2 — NH2 CH3 — CH2 — NH — CH3
metilamin etilamin etilmetilamin

(C2H5)2NH (CH3)3N (C2H5)3N
dietilamin trimetilamin trietilamin

Aminlerin Genel Özellikleri

Aminlerin ilk üyeleri gaz olup, kötü kokulu bilefliklerdir. Birincil ve ikincil aminler 
N—H ba¤› içermelerinden dolay› suyla ve kendi molekülleri aras›nda hidrojen ba¤›
oluflturur. Düflük molekül kütleli üyeleri suda iyi çözünür. Karbon say›s› alt›dan büyük
olanlar organik çözücülerde çözünür.

Sudaki çözeltileri baz özelli¤i gösterir.
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R — NH2 + H2O                   R — NH3
+    + OH- 

birincil amin alkilamonyum
iyonu



6. 2. AM‹TLER, YAPILARI VE ADLANDIRILMALARI

Karboksilli asitlerin  türevlerinden olan amitler; azotlu organik  bilefliklerdir.  Karboksilli
asitlerdeki  —OH  grubunun  yerini amitlerde —NH2 grubu alm›flt›r.

Amitler de aminler gibi N atomuna ba¤l› R- gruplar›n›n say›s›na göre birincil, ikincil ve
üçüncül amitler olarak s›n›fland›r›l›r.

O O O    
|| || ||  

R — C — NH2 R1 — C— NH—R2 R1 — C— N — R2
|
R3

birincil amit ikincil amit üçüncül amit

Amitlerin Adland›r›lmas›

Amitler, türedikleri asidin ad›n›n sonundaki -ik ya da -oik ekleri yerine -amit eki 
getirilerek adland›r›l›r.

O O O
|| || ||             

H — C — NH2 CH3 — C— NH2 CH3 — CH2—C— NH2
formamit asetamit propiyonamit

(metanamit) (etanamit) (propanamit)

Birincil amitler, amonya¤›n  esterler ile tepkimelerinden elde edilir.

O O
|| ||

R1 — C — OR2 + NH3 → R1 — C — NH2 + R2OH 
ester birincil amit           alkol

O O
|| ||

CH3 — C — O— CH2— CH3 + NH3 → CH3 — C — NH2 + CH3 — CH2 — OH 
etil asetat asetamit                         etil alkol

Amitler nötr bilefliklerdir. Asitler ve bazlarla tepkime vermezler. Formamit s›v›, di¤erleri
ise kat› kristaller fleklinde bulunur. Kaynama noktalar› yüksektir. Molekülleri aras›ndaki
hidrojen ba¤lar›ndan dolay› birincil amitler suda iyi çözünür.
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CH3 — NH2 + H2O CH3 — NH3
+   + OH- 

metilamin metilamonyum iyonu



Aminler ve amitler günlük yaflamda önemli kullan›m alanlar› olan bilefliklerdir.

Aminler; mikrop, böcek öldürücü, ilâç, boya, kozmetik ve foto¤rafç›l›kta film

banyosu üretiminde kullan›l›r.

‹lk antibiyotik olma özelli¤i tafl›yan sülfa ilâçlar› ile  bunlar›n ana bilefleni olan 

sülfanilamitler önemli amit bilefliklerdir. Sülfanilamit tesadüfen bulunmas›na

karfl›n, farkl› etkinlikler gösteren yeni ilâçlar›n bulunmas›na yol açm›flt›r.

6. 3. AM‹NO B‹LEfi‹KLER‹N YAPILARI VE ADLANDIRILMALARI

Moleküllerinde hem karboksil grubu (—COOH), hem de amino  grubu (—NH2) tafl›yan
bileflikler aminoasitlerdir. Do¤al aminoasitlerin ço¤unda —NH2 grubu 2 numaral› C 
atomundad›r. 

R — CH — COOH
|
NH2

Yap›lar›nda hem —NH2 grubu hem de —COOH grubu bulundurduklar› için amfoter
bileflikler olarak kabul edilirler. 

Aminoasitler adland›r›l›rken —NH2 grubu, ba¤l› oldu¤u karbon atomunun numaras›yla
belirtilir ve organik asidin ad› söylenerek adland›rma sonlan›r. Ancak ço¤u zaman
aminoasitler için özel adlar kullan›l›r.

H           H
| |

H — C — COOH CH3 — C — COOH
| |

NH2 NH2

aminoasetik asit (glisin) 2 - aminopropanoik asit     (alanin)

6. 4. PEPT‹TLEfiME OLAYI VE PROTE‹NLER

Biyolojik bak›mdan çok önemli olan peptitler, aminoasitlerin birbirlerine ba¤lanmas›yla
oluflmufltur. ‹ki aminoasidin  bir H2O molekülü kaybederek  birbirine ba¤lanmas›na 
peptitleflme, oluflan ba¤a peptit ba¤›, moleküle ise dipeptit  denir. Çok say›da aminoasit
biriminden oluflmufl peptitlere ise polipeptit denir.
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O O    O                  O
|| ||          ||                ||

H— CH—C— OH+ H— N—CH—C—OH   → H —CH — C — N—CH— C — OH
|                               |     |                                   |                  |      |

NH2 H   CH3 NH2 H CH3
peptit ba¤›   

glisin alanin

dipeptit

Genel olarak elliden fazla aminoasitten oluflmufl polipeptitler protein olarak 
nitelendirilir. Proteinler bütün  organizmalarda bulunur. Enzim fleklinde, canl› yap›daki
bir çok kimyasal tepkimeyi katalizler, hormon olarak metabolik olaylar› düzenler ve
antikor olarak yabanc› maddelerle savafl›rlar.

Proteinlerin yüksek s›cakl›klarda molekül yap›lar› bozulur. Bu duruma proteinlerin
denatürasyonu denir. Bozulmufl proteinlere ise denatüre protein denir. Bozulma olay›
genellikle tersinmezdir. Örne¤in; yumurtay› kaynatt›ktan sonra, so¤utmayla eski hâline
getiremezsiniz. Asitli maddeler de proteinleri denatüre eder. Bu nedenle et, süt, peynir,
yo¤urt, yeflil mercimek ve yeflil fasulye gibi proteince zengin besin maddeleri t
üketildikten sonra, asitli içecekler içilmemelidir.
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Ö⁄REND‹KLER‹M‹Z‹ PEK‹fiT‹REL‹M

1. Afla¤›daki kavramlar› tan›mlay›n›z.

A. amino grubu B. birincil amin C. peptit ba¤›         D. protein

2. Birincil, ikincil ve üçüncül aminlere birer örnek yaz›n›z.

3. Afla¤›daki bilefliklerin aç›k formüllerini yaz›n›z.

A. propiyonamit B. 2-aminoasetik asit C. bütilamin  D. dietilamin

4.  CH3 — CH2 — NH2 + H2O  →   ........... + ..............

Yukar›daki tepkime denkleminde  boflluklar› doldurunuz. 

5. Peptit ba¤›n› ve peptitleflme olay›n› bir denklemle gösteriniz.

ÖZET

Bu bölümde ö¤rendi¤iniz amin ve amitler kullan›m alanlar›yla, aminoasitler ve 
proteinler ise yaflam›n temel tafllar› olmalar›yla önemlidir.

Aminler, mikrop ve böcek öldürücü olarak ve ilâç ve boya sanayinde yayg›n flekilde 
kullan›l›r.

Amitler ise ilk antibiyotikler olan sülfa ilâçlar›n›n ana bileflikleridir.

Aminoasitler  sa¤l›kl› büyüme ve yaflam için mutlaka besinlerle al›nmas› gerekli
bilefliklerdir.

Proteinler elliden fazla aminoasidin ba¤lanmas›yla oluflan moleküllerdir. Yüksek
s›cakl›klarda bozunurlar. Bu olaya denatürasyon denir. Asitli maddeler de proteinlerin
denatüre olmas›na neden olur.
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DE⁄ERLEND‹RME SORULARI

O
||

1. H — C— NH2 bilefli¤i nas›l adland›r›l›r?

A) metil amit B) formamit C) etanamit D) asetamit E) metilamin

2. Asetamitin formülü  afla¤›dakilerden hangisidir?

O O
|| ||

A) CH3 — C — NH2 B)   H — C — NH2 

O O
|| ||

B)   CH3 — CH2—C — NH2 C)  CH3 — C— OH

E) CH3  — CH2— NH2

3. Amonyak molekülünde bulunan üç hidrojenden ikisi yerine alkil grubu geçerse
afla¤›dakilerden hangisi elde edilir?

A) birincil amin B) ikincil amin C) üçüncül amin

D) aminoasit E) birincil amit

4. Afla¤›daki bilefliklerden hangisi hem asit hem baz özelli¤i gösterir?

A) COOH B) CH3 C) NH2
| | |
CH2 C = O C = O
| | |
CH2OH NH2 NH2

D) COOH E) COOH
| |
CH2 CH2
|                                           |
NH2 CHO

5. Proteinlerin ›s› ya da asit etkisiyle yap›s›n›n bozulmas›na ne denir?

A) dehidratasyon B) hidroliz C) denatürasyon

D) esterleflme E) fotosentez

180

K‹MYA 6

✎


